
 
 

CARTE DES VINS 
SELECTION PRINTEMPS & ETE 2025 

 
 

             VINS AU VERRE (15 cl)  
  

Coteaux d’Aix-en-Provence  
  • Domaine la Cadenière « Léonie »  Une identité provençale entre Alpilles et Méditerranée 6,50€ 

     Blanc, Rosé, Rouge  

Côtes de Provence 
 

  • Minuty Prestige 8,00€ 

     Rosé  

Bourgogne - Macon Lugny  
  • Domaines Albert Bichot « Les Charmes » Un Chardonnay ample, frais et fruité 8,00€ 

     Blanc  

Méditerranée - IGP  
  • Domaine de l’Olibaou « Diamant »   Vins agréables élaborés dans la tradition 7,00€ 
     Blanc, Rosé, Rouge  

  • Les collines de Laure « Jean Luc Colombo » 100% SYRAH – Souple, élégant et bien construit   6,50€ 

     Rouge  

Champagne  
  • Coupe - Brut Tradition (12 cl) 12,00€ 
  

          LES BULLES (75 cl)  
  

Champagne Ruinart « Cuvée R » 95,00€ 
  

Champagne Ruinart « Blanc de Blancs » 155,00€ 
  

Champagne Mallard « Excellence Brut » 80,00€ 
  

Champagne Mallard « Excellence Rosé » 95,00€ 
  

Martini Prosecco  45,00€ 
  

         BOUTEILLES (50 cl)  
  

Coteaux d’Aix-en-Provence  
  • Domaine la Cadenière « Léonie »  Une identité provençale entre Alpilles et Méditerranée 20,00€ 

     Blanc, Rosé, Rouge  

Méditerranée - IGP  
  • Domaine de l’Olibaou « Diamant »   Vins agréables élaborés dans la tradition 24,00€ 

     Blanc, Rosé, Rouge  
  

           BOUTEILLES (150 cl)  
  

Coteaux d’Aix-en-Provence  

  • Domaine la Cadenière « Léonie »  Une identité provençale entre Alpilles et Méditerranée 55,00€ 
     Blanc, Rosé  

 
 
 
 
 
 
 

 



           VINS ROSES (75 cl)  
  

Coteaux d’Aix-en-Provence  
 • Domaine la Cadenière « Léonie »  30,00€ 

    Syrah  Grenache  Cinsault  Belle fraîcheur. Tendre et élégant  
  

 • Maison Saint Aix « Aix Rosé »  35,00€ 

     Grenache  Syrah  Cinsault  Subtile avec une belle fraîcheur  
  

Côtes de Provence  
 • Minuty Prestige 38,00€ 

    Syrah  Grenache  Cinsault  Rolle  Arômes francs, droit, minéral et dynamisant  
  

 • Château Minuty « Rosé et Or » 58,00€ 

    Grenache  Syrah  Cinsault  Tibouren Tout en finesse, des notes d’agrumes et salin  
  

Méditerranée - IGP  
 • Domaine de l’Olibaou « Diamant »  33,00€ 

    Syrah  Grenache  Vin délicat, notes d’agrumes, arômes de pamplemousse et litchi  

  

          VINS BLANCS (75 cl)  
  

Coteaux d’Aix-en-Provence  
  • Domaine la Cadenière « Léonie »  30,00€ 

      Rolle  Sauvignon  Clairette  Aromatique, bel équilibre entre fraicheur et rondeur  
  

  • Maison Saint Aix « Aix Blanc »  35,00€ 

      Rolle  Sauvignon blanc  Grenache blanc  Vin rafraichissant et parfaitement équilibré.  
  

  • Château Paradis « Archange » 45,00€ 

      Rolle  Sauvignon  Cuvée rare et numérotée. La bouche est ample, puissante avec une note aromatique très riche  
  

 Côtes de Provence  
  • Minuty Prestige  38,00€ 

      Rolle  Sémillon  Clairette  Vif, fuité et généreux  
  

  • Château Minuty « Blanc et Or » 58,00€ 

      Rolle  Sauvignon  Viognier  Richesse aromatique, expressif et élégant   
  

  • Domaine de Rimauresq – Cru classé  44,00€ 

      Vermentino  Ugni blanc  Belle onctuosité en bouche. Minéral et floral  
  

Méditerranée - IGP  
  • Domaine de l’Olibaou « Diamant »  33,00€ 

     Vermentino  Sauvignon  Ample et rond avec des notes de fleurs blanches    
  

Vallée du Rhône  
CÔTES DU RHONE   

  • Paul Jaboulet « Parallèle 45 »  32,00€ 

     Grenache blanc  Marsanne  Viognier  Bourboulenc   Équilibré avec des arômes de poire  
  

CROZES-HERMITAGE   

  • Paul Jaboulet « Les Jalets » 54,00€ 

     Marsanne  Roussanne  Attaque vive et florale  
  

SAINT-JOSEPH   

  • Paul Jaboulet « Le Grand Pompée » 62,00€ 

     Marsanne  Roussanne  Arômes toastés avec des notes de noisettes  
  

CONDRIEU  

  • Domaine Jocelyne & Yves Lafoy « Aux ruses » 78,00€ 

     Viognier  Marqué par les arômes des fruits à chaire blanche typique du viognier   
  

 
 
 

 

 
 
 
 

 



Bourgogne 
MACON-LUGNY   

  • Domaines Albert Bichot « Les charmes »  42,00€ 

     Chardonnay  Notes fraiches de fruits et agrumes  
  

MACON VILLAGES  

  • Domaines des Gandines 42,00€ 

     Chardonnay  Arômes d’agrumes et de citron vert sur des notes légèrement salées et iodées  
  

POUILLY-FUISSE   

  • Domaines Albert Bichot  68,00€ 

     Chardonnay  Arômes fruits blancs et d’épices sur un boisé vanillé discret  
  

SANTENAY   

  • Domaines Albert Bichot  78,00€ 

     Chardonnay  Bouquet de parfums délicats de fleurs blanches, d’agrumes et fruits exotiques  
  

MEURSAULT   

  • Vincent Girardin « Les vieilles vignes »   (Âge des vignes + de 50 ans) 120,00€ 

     Chardonnay  Vin riche avec des notes minérales, beurrées, florales et généreux en bouche  
  

Vallée de la Loire  
SANCERRE   

  • Domaine de Saint Romble « Pente de Maimbray » 48,00€ 

     Sauvignon blanc  Élégant avec une belle finesse en bouche  
  

POUILLY-FUME   

  • Domaine Roc de l’Abbaye « Florian Mollet » 54,00€ 

     Sauvignon blanc  L’attaque est fraiche et franche avec une belle minéralité saline  
  

Languedoc  
CORBIERES   

  • Les celliers d’Orphée « Sextant » 44,00€ 

     Grenache blanc  Marsanne  Macabeu  Arômes de fruits à chair blanche avec des notes beurrées  
  

Bordeaux   
PESSAC-LEOGNAN   

  • Lagrave-Martillac - Grand vin de Grave 58,00€ 

     Sauvignon  Sémillon  Sélection parcellaire. Aromatique avec une attaque douce et délicate  

  
            VINS ROUGES (75 cl)  

  

Coteaux d’Aix-en-Provence  
  • Domaine la Cadenière « Léonie »  30,00€ 

      Syrah  Grenache  Cournoise  Cabernet   Racé et gourmand avec quelques touches végétales  
  

Côtes de Provence  
  • Minuty Prestige 38,00€ 

      Syrah  Mourvèdre  Grenache   Homogène, équilibré et intense   
  

  • Château Minuty « Rouge et Or » 58,00€ 

       Mourvèdre  Syrah   Rafiné, élégant, soyeux et racé   
  

  • Domaine de Rimauresq – Cru classé  48,00€ 

       Syrah  Grenache   Mourvèdre  Carignan   Rouge très typé Provence aux arômes de garrigue   
  

IGP Méditerranée  
  • Domaine de l’Olibaou « Sandrine »  33,00€ 

      Syrah  Merlot  Cabernet franc  Notes de mûres et de cassis. Tanins soyeux légèrement réglissés   
  

  • Les collines de Laure « Jean Luc Colombo » 100% SYRAH    35,00€ 

       Syrah  Élégant et sensuel, finesse de la Syrah   
  

 
 
 
 
 
 

 



Vallée du Rhône 
CÔTES DU RHONE   

  • Paul Jaboulet « Parallèle 45 »  32,00€ 

     Grenache  Syrah  Bien structurée avec des tanins ronds et une finale épicée   
  

VENTOUX   

  • Château Pesquié « Quintessence »  44,00€ 

     Syrah  Vieux Grenache   Richesse et puissance équilibrées par le terroir du Ventoux  
  

CROZES-HERMITAGE   

  • Paul Jaboulet « Les Jalets » 54,00€ 

     Syrah  L'attaque est gourmande, agréable et musclé avec une finale sur une note de réglisse  
  

SAINT-JOSEPH   

  • Paul Jaboulet « Le Grand Pompée » 62,00€ 

     Syrah  Tanins fins et élégants, arômes fruits rouges, réglisse et sous-bois   
  

CÔTE-RÔTIE  

  • Domaine Jocelyne & Yves Lafoy « Prélude » 92,00€ 

      Syrah  Finesse et complexité pour le plus grand plaisir des friands de l’appellation  
  

CHATEAUNEUF-DU-PAPE   

  • Château Gigognan 78,00€ 

      Grenache  Cinsault  Syrah  Mourvèdre  Richesse aromatique, mélangeant les fruits mûrs et les épices  
  

CORNAS   

  • Jean Luc Colombo « Terres Brulées »   82,00€ 

      Syrah  Robe rouge intense, des notes de framboises, de réglisse, de café. Tannins puissants mais très élégants  
  

Languedoc  
CORBIERES   

  • Les celliers d’Orphée « Sextant » 38,00€ 

      Syrah  Carignan  Intense, bouche ronde et charnue, fruits noirs confits  
  

Bourgogne  
SANTENAY   

  • Domaines Albert Bichot « Les charmes »   65,00€ 

      Pinot Noir  Bouquet fin aux notes de fruits rouges. Bouche ronde et charnue  
  

ALOXE-CORTON 1er Cru   

  • Domaine du Pavillon - Albert Bichot « Les Fournières »  115,00€ 

      Pinot Noir  Le bouquet intense associe des notes de fruits rouges bien mûrs et d’épices  
  

POMMARD 1er Cru   

  • Vincent Girardin « Les Epenots »  120,00€ 

      Pinot noir  Vigneron talentueux. Bien structuré. Notes de fruits rouges, cuir et réglisse.   
  

Bordeaux  
HAUT MEDOC   

  • Moulin du château de la Lagune     44,00€ 

      Merlot  Cabernet Franc  Un grand Médoc. Souple, riche et fuité   
  

SAINT-EMILION   

  • Château Haut Saint-Brice - Grand Cru 52,00€ 

      Merlot  Cabernet Franc  Le fruit s’exprime sans lourdeur avec des tanins suaves  
  

SAINT-ESTEPHE   

  • Château la commanderie - Cru Bourgois 54,00€ 

      Merlot  Cabernet Franc  Vin riche, suave et concentré, avec une texture soyeuse et un bel équilibre  
  

PESSAC-LEOGNAN   

  • Lagrave-Martillac - Grand vin de Grave   58,00€ 

     Merlot  Cabernet Franc  Belle rondeur, tannins bien fondus, vin gourmand et agréable  
  

GRAVE   

  • Château de Chantegrive   54,00€ 

      Merlot  Cabernet Franc  Attaque puissante et ronde, le milieu de bouche est marqué par un beau fruité   

 


